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Аннотация. Рассмотрено влияние бетулина на рост и размножение 
дрожжей при внесении его в питательную среду. В эксперименте использо-
вались дрожжи вида Saccharomyces cerevisiae. На основании результатов 
в работе дана рекомендация по внесению бетулина в питательные среды при 
выращивании микроорганизмов.  
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Abstract. The article considers the effect of betulin on the growth and repro-
duction of yeast when it is introduced into the nutrient medium. The yeast of the 
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species Saccharomyces cerevisiae was used in the experiment. Based on the re-
sults, the paper gives a recommendation for the introduction of betulin into nutri-
ent media during the cultivation of microorganisms. 
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Одной из самых распространенных пород деревьев в России является 

береза. Многотоннажным отходом березовой древесины является кора. Ее 

переработка – это важный процесс комплексного использования древесного 

сырья. Перспективным направлением утилизации коры считается ее хими-

ческая переработка с получением ценных и полезных продуктов, таких как 

бетулин. 

Бетулин – природный пентациклический тритерпеновый спирт ряда лу-

пана. Во внешней коре бетулина содержится до 40 % в зависимости от вида 

березы, возраста дерева и сезона. Бетулин обладает обширным спектром 

биологического действия на организм. Поэтому применение бетулина мо-

жет повысить качество продуктов питания и увеличить эффективность био-

технологических производств [1]. 

Бетулин – кристаллическое порошковое вещество. Чистый бетулин 

представляет собой порошок белого цвета, без запаха, со слабо вяжущим 

вкусом и безопасен для человека. Температура плавления бетулина доста-

точно высокая и составляет около двухсот шестидесяти градусов, это след-

ствие значительной молекулярной массы и наличия полярных групп [2]. 

В работе рассмотрено влияние различных дозировок бетулина на рост 

и размножение хлебопекарных дрожжей вида Saccharomyces cerevisiae при 

глубинном способе культивирования. Бетулин получали в лабораторных 

условиях гидролизом бересты щелочным спиртовым раствором, с последу-

ющим отделением от экстракта суберина, а также с перекристаллизацией 

продукта для повышения степени его чистоты.   

 Концентрация дрожжей в жидкой среде оценивалась по общему коли-

честву клеток. Зависимости удельной скорости роста от продолжительности 

культивирования представлена на рис. 1 и 2, соответственно.  

Из графиков видно, что в начале культивирования удельная скорость 

возрастает при добавке бетулина, причем не только при малых дозировках, 

но и при больших. Затем скорость уменьшается, что связано с меньшим ко-

личеством питательных веществ. Удельная скорость роста дрожжей была 
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максимальна при дозировании бетулина в количестве 1,5 %, что свидетель-

ствует, о положительном влиянии бетулина на рост и размножение хлебо-

пекарных дрожжей.  

 

 
 

Рис. 1. Зависимость удельной скорости роста  

от продолжительности культивирования 

 

Рис. 2. Зависимость удельной скорости роста  

от продолжительности культивирования 
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По результатам работы для повышения биологической активности 

дрожжей рекомендуется использовать бетулин с концентрацией его в суб-

страте 1,5 % при глубинном способе культивирования.  
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